Cookies de chocolate

por Receitas e Mais

Ingredientes:

- 3 1/2 xicaras (chd) de farinha de trigo;

-1 1/2 xicaras (chd) de acucar;

- 1509 de manteiga temperatura ambiente;

- 3 colheres (sopa) de chocolate em pé;

- 1 xicara (cha) de fermento em pé;

- 1 xicara (cha) de gotas de chocolate ou chocolate picado;

- 2 OVOS.

Modo de preparo:

Bater o0 agucar com a manteiga e os ovos até ficar cremoso, retirar da batedeira e acrescentar
a farinha de trigo, o chocolate em p6 e o fermento em pd. Amassar e ficar homogénea.
Adicionar as gotas de chocolate ou o chocolate picado e amassar delicadamente. Abrir a
massa como o auxilio de um rolo e cortar os cookies do tamanho desejado. Levar ao forno pré




Cookies de chocolate

por Receitas e Mais

aquecido em temperatura 180° por 12 minutos.

Fonte: Orquidea Farinhas e Massas.
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