Broa de fuba com amendoim

por Receitas e Mais

Ingredientes:

- 1kg de farinha de trigo;

- 7009 de acucar;

- 5009 de fuba;

- 5 colheres (sopa) de fermento quimico em pé;

- 1259 de margarina;

- 4 ovos;

- 2509 de amendoim torrado e moido;

- 400ml de leite.

Modo de preparo:




Broa de fuba com amendoim

por Receitas e Mais

Colocar os ingredientes secos em um recipiente e misturar bem. Aos poucos acrescentar 0s
ovos, a margarina e o leite até obter uma massa firme e lisa. Dividir a massa em pequenas
porgoes, fazer bolinhas e arrumar em forma untada. Pincelar com gema e levar ao forno para
assar em temperatura de 180 graus por aproximadamente 20 minutos.

Fonte: Orquidea Farinhas e Massas.
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