Bolo de uva

por Receitas e Mais

Ingredientes:

- 3 xicaras (chd) de farinha de trigo;

- 2 xicaras (cha) de acucar;

- 1 xicara (cha) de leite;

- 2 xicara (cha) de 6leo de soja;

- 1 colher (chd) de esséncia de baunilha;

- 1 colher (sopa) de fermento quimico em po;

- 3 ovos;

- 3009 de uva preta.

Modo de preparo:




Bolo de uva

por Receitas e Mais

Pré aquecer o forno em temperatura média. No copo do liquidificador, colocar o leite, o 6leo, o
acucar, os ovos, a esséncia de baunilha, o fermento e a farinha de trigo e bater por
aproximadamente 3 minutos. Colocar a massa em uma forma untada e enfarinhada. Lavar as
uvas, cortar ao meio e retirar as sementes. Colocar as uvas no meio da massa do bolo. Assar
em temperatura 180°C por aproximadamente 40 minutos.

Fonte: Orquidea Farinhas e Massas.
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